BESTALLNING EN VECKA INNAN
MINI ANTAL 20 PERSONER (MINDRE ANTAL KAN DISKUTERAYS).
Italiensk Buffé
Kalamataoliver i vitloksvinegratte.
Tomater med mozzarella, basilika och rodi k.
Olikaitalienska korvar salami, mortadella, pastrami skivade pafat.
Proscutitto med inlindad melon.
Italiensk pastasallad med pesto och soltorkade tomater.
Marinerade kronartskockor. Crostini med tapenade och fetaost, rostade pinjenditter.
Kycklingfilé grillad med proscutitto skinka, marinerad med vitlok och basilika.
Grissinis med lufttorkad skinka. Chevreost med Serranoskinka och bal samvinager.
Sallad med bonor och rodlok marinerad med bal samicovindger samt honung.

Lufttorkat notkott med ruccola, olivolja, parmesan och citron. Insalata di mare - marinerade
skaldjur. Brod med grissini.

Pris per kuvert 180:- inkl. moms. Och frakt.

Kallskuret Baguetter véafyllda.

Baguette med ost och skinka 45:-

Baguette med kyckling, curry och ananas. 49:-

Baguette med &gg och rékor samt majonnas 55:-

Baguette med lax och rékor samt hovméstaresas. 55:-
Smoérgastarta (min 4 portioner)

Smorgastarta med leverpaste), rosthiff, skinka och ost. 65:-/port
Smoérgastarta med lax och rékor. 75:-/port

Landgangar Rakor, &gg, 10ksill, rostbiff med remoulade, rostad 16k, skinka, fruktsallad och ost
med oliver. 65:-

Landgangar Gravad lax, hovméstaresas, rakor, agg, rostbiff, remoulade, skinka, fruktsallad
och mjukost med garnityr. 75:-



Kéttplatta. 90:- Rostbiff med potatissallad och pickleslegymer.
Skinka med mimosasallad och férsk sallad.

Rokt Kalkonbrost med cumberlandsas och walldoffsallad.
ROkt Kassler med potatissallad och cornichonsgurkor.

Till kéttplattan kan man blanda dom olika kéttsorterna, med respektive sallad till. Dessutom
ingar baguette och smor.

Laxfat. 139:- Kall inkokt lax, garnerat med majonnas, och olika delikatesser samt dillstuvad
potatis, som tillbehtr kan man ocksa fa aijolisas, avocadocreme alt. romdressing.

Kavlingevardshus Lyxfat. 159:- Sillkrus med tre sorters sill, 16ksill, tomatsill och senapssill
samt agghalvor med rakor och majonnés. Gravad lax med hovmastaresas och citron.

Tre sorters kott med potatissallad, mimosasallad, pickles, remoulad och farsk sallad samt
nybakade baguetter med smar.

Forratter:

Réakcocktail Special 59:-

Tunnbrédskorg fylld med rakor och sallad till detta serveras rhode island dressing.
Laxros Skagen 59:-

Laxros pa gravad lax fylld med skagenrdra av rakor och majonnés.
Gravlaxtoast 59:-

Hemgravad Lax serveras med hovmastaresas och citron samt dillgarnityr.
Toast Skagen 59:-

Farska rakor i majonnas med 16k pa toppen lagges aktal6jrom.
Rosencanapé 59:-

Laxros pa farskrokt lax med pepparrotsvispserveras pa toast.

Laxpaté 55:- Skivad paté av lax till detta en stenbitsromdressing och brédsnittar. Laxcrepes
61:-

Vitvinsstuvad lax i crepes pa salladsbadd med citrongarnityr.
Rakcrepes 61:-

Hollandaisestuvade rakor i dill serveras pa salladsbadd.



Varmrokt Lax 61:-

Varmrokt lax med dillcreme, gron sparris och legymer.

Skansk Sillmacka51.:-

Den klassiska sillmackan med grovt brod, skivad potatis och |0ksill, graddfil.
Sillfraichecanapé 49:-

Loksill strimlad i creme fraiche pa grovt brod och garnerat med aggklyftor.
SOS 58:-

Tre sorterssill i krus, agghalvor med rékor och grovt bréd samt smor.
Rékavocado 59:-

Avocadohalvafylld med farska rékor, till detta serveras creme fraiche och hackad 16k med
dill.

Fransk Lantpaté 49:-

Lantpaté med mycket god smak av och kott och vitl 6k, till detta serveras cumberlandsas och
cornichoner.

Tvaganger snittar 49:-
En med gravad lax och hovmastaresas, den andra med rakor, &gg och majonnés.
Tre génger snittar 59:-

Snittar med &gg och sill, rostbiff med remoulad och rostad |6k, gravad lax med
hovméstaresas.

L 6jromstoast 69:-

En rostad brodsnitt toppad med &ktal6jrom serveras med finhackad |6k och citronklyfta.
Varmrétter Kott:

Flaskhare 118:-

Ugnsgrillad kotlettrad med mustig skogssvampsas och rastekt potatis samt brynta brysselkal.
Flaskfilé Polignac 128:-

Helstekt Flaskfilé med portvinsstuvade champinjoner och rastekt potatis samt broccoli.
Lyxspett 138:-



K ockens Speci al spett med oxfilé, flaskfilé, korv, bacon, 16k och paprika samt tva saser
bearnaise- och barbequesas.

Wienerschnitzel 188:-

Schnitzel pakalvytterfilén serveras med rodvinssas, gréna artor, citrongarnityr och stekt
kulpotatis.

Flaskfilé Baden 168:-

Helstekt Flaskfilé med murkelsas tillagad pa vart goda recept, serveras med purjol 6kspotatis
samt péronhalva med vinbérsgel é.

Oxfilé alaKrogen 198:-

Grillad Oxfilé tackt med lackert god gorgonzol asas spetsad med vodka samt skivad rastekt
potatis och varma grénsaker.

Tornedos 208:-

Den basta biten av oxfilén serveras med tryffelsas och varma gronsaker samt fransk
gratangpotatis.

Skomakarepanna 168:-

Strimlad flaskfilé och bacon i kramig champinjonsas spetsad med portvin samt gratinerad
duchessepotatis.

Svensk Biffstek 146:-
Morad utskuren rygghiff, lattstekt med brynt 16k och skysas samt stekt kulpotatis.
Flaskfilé Charlemange 168:-

Helstekt flaskfilé med bearnai sesds och champinjonstuvning i botten samt blomkal, skivad
rastekt potatis.

Sweitsarschnitzel 174:-

Dubbelvikt panerad kotlettfilé fylld med ost och bayonneskinka serveras med rédvinssas och
grona artor samt stekt potatis.

Kalvfilé Oscar 199:-
Den klassiska kalvfilén med bearnaisesds, hummergarnityr och stekt kulpotatis.
Gronpepparfilé 189:-

Helstekt oxfilé med gronpepparsas och rastekt |okpotatis samt smorfrasta pari sermorotter.



Rosépepparfilé 189:-

Helstekt oxfilé med kramigt god rosépepparsas och blomkal till detta serveras potatis och
morotsgratang.

Grillad Ryggfilé 148:-

Helstekt ryggfilé trancheras i tunna skivor och serveras med rodvinssas och gratangpotatis
samt baconlindad haricots verts.

Black and White 199:-

En bit vardera oxfilé och flaskfilé med tva olika saser, bearnaise- och tryffelsas samt grillad
klyftpotatis med broccoli.

Rédjursadel 239:-

Sadeln grillasi ugn och darefter fileas |aggs tillbakai sadeln till dennarétt serveras
kantarellsas, portvinssas och paronhalvor med vinbarsgelé samt rastekt potatis

Varmrétter Fisk:

Halstrad Laxfilé 149:

Gravad Laxfilé halstras |4t serveras med hovméstaresas och gratinerad duchessepotatis.
Havssymfoni 178:-

Pocherade bergtungsfiléer och lax i hummersas, serveras med broccoli, smordegsfiskar med
stenbitsrom samt gratinerad duchessepotatis.

Bergtunga Exklusive 169:-

Pocherad Bergtunga med hummersas och grén sparris samt gratinerad duchessepotatis.
Forell 138:-

Grillad hel forell pa gronsaksbadd till detta serveras vitlokssmor och angkokta dill potatis.
Till samtliga varmrétter ingar ombjudning, sallad i skalar upplagt snyggt i buketter.
Dessert:

Ostbricka 59:-

Tre sorters ost, kex och frukter.

Chokladmandeltarta 44:-

Mandeltarta 6verdragen med choklad garnerad med mandarinvispgradde.



Pannkakstarta 39:-

Med fyllning av hallonsylt och vispad gradde.

Brollopstarta 55:- Vafri brollopstartai vaningar.

Moussei Cupa48:-

Vit och brun chokladmoussei cupa med vispgradde och blabér.

Cocktail 39:-

Blandad fruktcocktail toppad med riktig vispgrédde med smak av likor.

Applekaka 45:-

Varm &pplekaka med kramigt god vaniljsas.

Chokladpudding 45:-

Fyllig och god chokladpudding serveras med zabai onesas.

Melonkorg 47:-

Urholkad melon fylles med farska frukter till detta serveras likorgradde.

Charlotte Russe 46:-

Citronformage pa sockerkaksbadd och jordgubbssylt.

Studentmeny

Kall rostbiff med barbequesds och fransk gratangpotatis. 90:

Kyckling roasterklubba med bearnaisesds och wookgronsaker samt rastekt potatis. 119:
Kallskuret med kalkonbrost, rostbiff och pickles, remoulade samt hemlagad potatissallad. 95:-

Tacosbuffé med tacoshells, tacoskétt, jalapeno, tomatsallad, féarsk sallad, cidney beans, riven
ost, avocadocreme och mycket mera. 129:-



